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Domates ezmesi

Malzemeler Ölçüler İşlem Isıtma 
Ayarı Hız Zaman Kapak 

açıklığı Açıklamalar

1
Tarhun 
Diş sarımsak 
Zeytinyağı

1

2 

30 gr

Hazneye 
yerleştirin

100°C
800 devir/dk. 2 dk Kapalı

2

Domates 
Tuz
Biber 
Şeker

1 kg

–

–

–

Ekleyin
105°C

-100 devir/
dk.
R-Mix

25-30 dk Açık

3 Kesilmiş kekik – Ekleyip karıştırın –
Pulse
1500 devir/
dk.

1 ila 2 
sefer

Tadını ve baharatını 
ayarlayın.

ŞEFİN ÖNERİSİ
Az sulu ve az çekirdekli olan Roma domatesi veya Cœur de bœuf cinsi domates kullanın.

TUZLU

Malzemeler : 
doMaTeS   1kg 
SoyULMUş, çekirdekLeri çıkarıLMış ve 
kUrULanMış

2 orTa Boy dış SarıMSak

Bir Büyük arpacık Soğanı

zeyTinyağı 30 gr

TUz, BiBer, şeker

keSiLMiş kekık yaprakLarı


