Feslegenli Pesto

Malzemeler:

ZEYTINYAGI 500 cr 2 Di$ SARIMSAK

FESLEGEN YAPRAGI 200 Gr Bir LiIMON suyu

CAM FISTIGI 100 cr PARMESAN RAPE 150 Gr
Tuz, BIBER
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Malzemeler |Olciiler islem Isitma Hiz Zaman | Kapak Aciklamalar
Ayari acikhg
Rendelenmis 150 gr
Parmesan
Dis sarimsak 2 ;
1 Hozne.)/.e _ 3500 devir/ 20 sn Ack
Tuz _ yerlestirin dk.
Biber _
Cam fishg 100 gr
Zeytinyagi 500 ml i
2 X ytinyag m Hozne.y'e ~ 3500 devir/ 15 sn Kapall
Limon suyu 1  yerlestirin dk.
Hazirladiginiz karisima
3 Fesleéfn 200 gr Ekleme _ Turbo 10-.15 eklemilden 6n(l:(e feslegen
yapragi saniye yapraklarini yikayip
kurulayin.
a _ Tadini ve baharatini
ayarlayin.

SEFIN ONERISi
Kekigin verecegdi tadi zenginlestirmek icin feslegenin tirini degistirebilirsiniz (koyu, opak, vs.)
Kansima feslegen ekledikten sonra 4500 devir/dk ile yiiksek impulsiyonda pesto elde edebilir

veya sadece bir-iki impulsiyon ile daha briit bir pesto elde edebilirsiniz. Hazirlanan karisima
feslegen eklenmesi uzun siire sirekli belirgin olacak olan yesil klorofil elde etmemize izin verir.




