Ganache

1 litre hazirlamak icin gerekli malzemeler

KAPLAMASI iCiN CikOLATA 750 GR
KAKAO ORANI %66

SIVI KREMA 580 mL
Malzemeler |Olgiiler islem
1 Cikolata 750 gr Hozneye
’ yerlestirin froide
85°C’de
580 ml | Bosaltma
Sivi krema
3 Gerekiyorsa
pirizsizlestirin
4 Kaliba dékiin

SEFIN ONERISi
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Isitma
Ayari

Hiz

Pulse

Zaman

Kapak
acakhg

2000 devir/  4-5 sefer Kapali

dk.
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Duraklamali

hiz

1000 devir/
dk.

15 dk

30 sn

Kapali

Acklamalar

Sivi kremayi 85°C'de isitarak
ekleme imkani

Tadini ve baharatini
ayarlayin.

Kakao yagi olarak daha zengin bir cikolata daha siki bir ganas elde etmenizi saglar.




