Hizli kirmizi meyve serbeti

Malzemeler:

DoNDURULMUS KIRMIZI MEYVE 800 BuzLu SEKER 130 Gr
GR YUMURTA BEYAZI 190 cr
BUYUK VANILYA BAKLASI 1 ADET,

KESILMiS PARCALANMIS
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Malzemeler |Olciler islem Isitma Hiz Zaman Kapak Aciklamalar
Ayar acakhg

Kirmizi meyve 800 gr
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2 I:;:’:Ih 190 gr | Bir tutam ekleyin - SSOO devir/ 30 sn Tadini ve ayarlayin.

SEFiIN ONERISi
Hafifce kremli bir serbet elde etmek icin yumurta beyazini eklerken 200 gr da yogurt ekleyin. Degisik

: meyveler ve baharatlar kullanarak tadi da degistirebilirsiniz.(cilek, kiraz, frambuaz, kus Gzimg, vs.)
. (cilek/karanfil, kus Gzimi/nane, bégirtlen/tarcin, kiraz/4 baharat)

Bazi kirmizi bitkilerin cekirdeklerini cikarmak isterseniz karisimi Kit cuisine’nin pire aksesuarindan
gecirin.




