Hollandez sos

1 litre hazirlamak icin gerekli malzemeler

Su 100 Gr LiMmoN 1 TANE
ERiTiLMiS TEREYAG! 120 Gr Tuz 5Gr
SADEYAG 300 GRr Biger 1 GrR
YUMURTA SARISI 120 Gr
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Malzemeler |Olciiler islem Isitma Hiz Zaman Kapa!( Aciklamalar
: ’ Ayari ackhg: ’
1 su 100 gr  Suyu isitin @ 700 devir/dk. 2 dk Kapali
75°C
2 Yumurtasarnisi 120 gr  Ekleme @ 700 devir/dk. 1 dk Acik
75°C
3 I:::l{'agl 120 gr Ekleme @ 700 devir/dk. 10 dk Acik
75°C
Sadeyag 300 gr
]
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SEFiN ONERISi

Servis sirasinda Hollandez sosunu sicak tutmak icin 45°C’de duraklama fonksiyonunu kullanin.
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