Incir melosu sosu

Malzemeler:

RovaL GALA ELMA 1 KORINT 0ZUMU /75 GR
KURU iNCIR MELOSU 500 cr FRAMBUAZ SiRKESI 80 mL
Muskart 150 mL KAHVERENGI SEKER 100 GRr
SEKER 65 GRr
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Malzemeler | Olciiler islem I;I;’r: Hiz Zaman ::E:;I Aciklamalar
incir 500 gr
Elma 1
1 Uzim 75 gr Hazne.y'e @ duraklama 10 dk Ack Once elr!'lolornl lﬁdbUk'Grlnl
Seker 65 gr  yerlestirin 140°C 1010 soyup dérde bélin
Kahverengi 100 gr
seker
Turbo
4500 devir/dk’da; daha
Sirk 80 ml @ sonra biraz emilsiyon
2 e " chne'y'e duraklama 10 dk Acik katmak gerekiyorsa
Muskat 150 ml | yerlestirin 140°C 1010

Tadini ve baharatini
ayarlayin.

SEFiN ONERISi

Kahverengi seker, klasik sar sekere gére karamelde daha giicli bir tat birakr.
inciri hurma, kayisi, erik vs. gibi baska meyvelerle degistirebilirsiniz.




