Kereviz piresi

Malzemeler:

SOYULMUS KEREViZ KOKU 750 GR
ST 375 Gr
Tuz, BIiBER, MUSKAT
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Malzemeler | Olciiler islem Isitma Hiz Zaman Kapa‘l’( Aciklamalar
’ ’ Ayan acikhg: ’
Kereviz (iri 750 gr
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halinde) 3
¢ 75 gr
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2 Karistrma @ 600 devir/dk. 10 dk Acik Tadini ve baharatini
ayarlayin.
95°C
Cok piriizsiiz bir .
3 pire elde etmek - 3k500 i/ 3 dk Kapali

icin karistirin

SEFIN ONERISi

Kerevizin keskin tadini biraz patates ekleyerek yumusatabilirsiniz.




