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Maydanozlu tereyağı sosu

Malzemeler Ölçüler İşlem Isıtma 
Ayarı Hız Zaman Kapak 

açıklığı Açıklamalar

1

Maydanoz
Sarımsak
Tarhun
Tuz
Biber
Espelette 
paprikası

350 gr

120 gr

150 gr

–

–

– 

İnce doğrama –
Pulse 
1500 devir/
dk.

5  
sefer

Kapalı

2 Tatlı krema 
yağı 1 kg Harmanlama –

1300 devir/
dk.

1 dakika 
30 sn

Tadını ve baharatını 
ayarlayın.

3 – Turbo
10-15 
saniye

ŞEFİN ÖNERİSİ
İleride geliştirmek isteyeceğimiz tariflere göre baharatları (kekik, tarhun, kişniş, dereotu) 
değiştirebilirsiniz. Elde ettiğiniz tarife daha fazla güç ve gevreklik kazandırmak için hardal ve 
badem tozu ekleyebilirsiniz.

TUZLU

Malzemeler : 
Maydanoz  350 gr 
SapLarı aLınMış, yıkanMış ve kağıTTa 
kUrUTULMUş oLarak

6 adeT TarhUn  150 gr

Taze TaTLı SarıMSak 120 gr

TUzSUz Tereyağı 1 kg

TUz  40 gr

BiBer 
eSpeLeTTe paprıkaSı


