Maydanozlu tereyagi sosu

Malzemeler:

MAYDANOZ 350 Gr Tuzsuz TEREYAG! 1 ke
# . SAPLARI ALINMIS, YIKANMIS VE KAGITTA
- = KURUTULMUS OLARAK Tuz 40 Gr
6 ADET TARHUN 150 GR Biser
TAZE TATU SARIMSAK 120 R ESPELETTE PAPRIKAS|
- d © ©
1 o~ ; Isitma Kapak
Malzemeler | Olcliler Islem Hiz Zaman . Aciklamalar
: : Ayari acikhg :
Maydanoz 350 gr
Sarimsak 120 gr
Tarhun 150 gr Pulse 5
- 1 Tuz — Ince dograma - (]iOO devir/ sefer Kapali
Biber - :
Espelette -
~ ‘ paprikasi
| I; Tath krema 1 ka | Harmanlama ~ 1300 devir/ | 1 dakika Tadini ve baharatini
yag 9 dk. 30sn ayarlayin.
= Turbo ]O_,]S
saniye

SEFiN ONERISi

ileride gelistirmek isteyecegimiz tariflere gére baharatlar (kekik, tarhun, kisnis, dereotu)
degistirebilirsiniz. Elde ettiginiz tarife daha fazla giic ve gevreklik kazandirmak icin hardal ve
badem tozu ekleyebilirsiniz.
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