CiHAZINIZDAKI 3 NUMARALI PROGRAMDIR

Pasta kremasi

1 litre hazirlamak icin gerekli malzemeler

TAM YAGLI SUT 1L UN 50 cr
BEYAZ SARAP 250 Gr Misir NisAsTAsI 50 Gr
YUMURTA SARISI 120 &R TAZE YAG 100 &R

1 VANILYA BAKLASI

d 0O ©

Malzemeler |Olgiiler islem Isitma Hiz Zaman Kapak Aciklamalar
Ayan acakhg

Beyaz seker 250 gr

Yumurta sarisi 120 gr

Tom Urinleri 2 000 devir/
T Un 50 gr haslaym - dk. 30 sn. Kapali
Misir nisastasi = 50 gr
Vanilya 1 adet
Hazirladiginiz @ .
2 sit 1L kansima siti C]JkOOO devir/ 12 dk Acik
bosaltin 95°C ’
3 Tereya§| 100 gr Tereycglm pf:r(,:o 1000 dewr/ 30 sn. Aglk Tadini ve baharatini
olarak ekleyin 05°C dk. ayarlayin.

SEFIN ONERISi

Pasta kremanizi vanilya, cikolata veya rom ekleyerek aromalandirabilirsiniz.




