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Portakallı havuç püresi

Malzemeler Ölçüler İşlem Isıtma 
Ayarı Hız Zaman Kapak 

açıklığı Açıklamalar

1

Havuç.
(iri kesilmiş)
Tuz 
Biber  
Kimyon 
Portakal suyu

1 kg 
 

–

–

2 gr

400 ml

Hazneye
yerleştirin

100°C
600 devir/dk. 25 dk Tadını ve baharatını 

ayarlayın.

2 – Turbo 15 - 20 sn Çok pürüzsüz bir püre elde 
etmek için

ŞEFİN ÖNERİSİ
Portakal suyu yerine daha aromasız bir püre elde etmek için saf su da kullanabilirsiniz.

TUZLU

Malzemeler : 
kUM havUcU 1 kg.
SoyULMUş ve yıkanMış 
Toz kiMyon 2 gr

porTakaL SUyU 400 ML

TUz, BiBer


