o RATEEN

Settalili, balli ve biberiyeli don-
durma

Malzemeler:

BevAZ SEFTALI 250 GRr SEKER 100 cr
1 BiBERIiYE DALI Sut 300 mL
25 GR Bal KREMA 200 mL
YUMURTA SARISI 100 Gr
® O©® ©
Malzemeler |Olciiler islem Isitma Hiz Zaman Kapak Aciklamalar
Ayari ackhg
1S e (O e s
o ’ 140°C
San 100 gr
Seker 100 gr Sicakliga ulasana kadar
2 sit 300 ml  Ekleme @ 120 devir/dk. 5 dk pisirin
Krema 200 ml 85°C Tadini ve ayarlayin
Biberiye dal 1
3 Bosaltin, sogutun ve biberiye
dallarini cikarin
Karisimi dondurma tiirbinine
4 bosaltn, calistirin ve daha sonra

da dondurucuda saklayin.

SEFiN ONERISi

Seftali yerine kayisi veya baska bir tir seftali kullanabilirsiniz (sar, bag seftalisi, vs.) Ayrica, damak
zevkinize gére aromatik bitkiler de kullanabilirsiniz (limon kekigi, nane, tarhun, limon otu, vs)
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