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Siyah tapenade

Malzemeler:

ANCUEZ 100 R YARISI YUNAN USULU YARISI BiR LIMON suyu
4 Dis SARIMSAK DA SALAMURA OLARAK ZEYTINYAG 200 mL
CEKIRDEGI CIKARILMIS SiYAH ZEYTIN K&y cesNisi 5Gr Tuz, BiBER YETERI KADAR
500 cr KAPARi 75 GR
Malzemeler Olcisler islem Isitma Hiz Zaman | Kapak Aciklamalar
Ayari actkhg:
Ancuez 100 i
1 ¢ gr Haznexe _ 2500 devir/ 105n Ack
Sarimsak 4 Dis  yerlestirin dk.
Zeytin 500 gr
2 Kapari 75gr | Ekleme - 800 devir/dk. 30 sn Acik
Baharat 5gr
Bir atim 200 ml
zeytinyag:
Limon suyu 1 o Tod bah
. azneye g adini ve baharatini
3 Tuz Yeteri kadar yorlasfrin = 700 devir/dk. 40 sn Kapali e
Yeteri kadar
Biber
. Daha ince bir tapenade
4 Karishrma - 1000 devir/ istiyorsaniz elde edene

dk.

kadar karistirin

SEFiN ONERISi

Daha farkl zeytin cesitleri de kullanabilirsiniz (yesil, biberiyeli, vs.)

Robot calisirken tapenade’in Gzerine mayonez gibi cikmasi icin zeytinyagini dékin.




