Tereyagli krema

1 litre hazirlamak icin gerekli malzemeler

TAM YAGL SUT Va1 TAZE TEREYAGI 1 kG
BEYAZ SEKER 200 Gr
YUMURTA SARISI 100 GRr
VANiLYA 5GR
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Malzemeler |Olgiiler islem Isitma Hiz Zaman Kapak Aciklamalar
Ayar acakhg
Beyaz seker 200 gr - . . "
1 Yumurtasansi 100 gr ;‘:ﬁi:n' aznede - :(;\f‘)lxewr/ Osn Kapali
Vanilya 5gr
2 Sot V2L Ekleyin @ 800 devir/dk. 15 dk Acik
90°C
3 Hazneyi bosaltin

Kip kip kesilmis
4 Tereyag 1 kg tereyagini haz-
neye yerlestirin
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300 devir/dk. 5 dk Acik
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qu|§|rr1| . 1200 devir/ 1 dk Acik Tadini ve baharatini
tereyagina ekleyin dk. ayarlayin.
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Karisimin hacim
6 kazanmasindan

sonra 4°C'de

saklayin

SEFIN ONERISi
Bu tereyagl krema alkolle, kahve 6zi veya cikolata ile de aromalandinlabilir.




