Sebzeli Kis

Malzemeler
12 kiSllik 2 patates - 2 havug - 2 kabak - dogranmis 3 taze sogan - 1 kirmizi veya yesil
biber - 65 g dogranmis diiz maydanoz - 65 g dogranmis dereotu - 50 g dogranmis nane
veya feslegen - 2 yumurta - 120 g ezilmis kegi peyniri- 65 g siyah zeytin susam

Hamur icin malzemeler 250g un - 5g tuz - 125g tereyadi - 1 yumurta - 5cl su

—  Yapihisi N

Firin1 200 derecede isitiniz.

Patates, havug ve sogani yikayiniz ve soyunuz.

Biberi ayiklayiniz.

CL50 Sebze dograyici 14x14x14 mm kubik disk ile patates, havug, kabak ve
biberi kiip seklinde dograyiniz.

Soganlari Tmm dilimleyici disk ile dograyiniz.

Bir tavada kisik ateste biberi, havucu, patatesi ve kabagi kavurunuz.

Maydanoz, dereotu, nane ve zeytinleri karistiriniz.

Bir kapta peynir ve yumurtayi karistiriniz, ve sogan, maydanoz, dereotu, nane
ve kiip dogranmis sebzeleri ekleyiniz. Saklayiniz.

Tart kalibini yaglayiniz.

Tart hamurunu kaliba yerlestiriniz ve peynirli sebzeli karisimi tizerine doékiiniiz.
30 dakika boyunca 200 derece firinda pisiriniz.

Tart hamuru hazirlanisi

Tirtikhi bicak ile R5 parcalayici haznesinde, un, tuz, tereyagi, yumurta
sarilarini ve suyu karistiriniz.

Baska bir kaba bosaltiniz ve serin bir yerde bekletiniz.




CL 50 Ultra Sebze Dograyici
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